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«Laila, colpa dellamacchina»

[1compagno della40enne morta allaBombonette rivelaitimori della donna sul lavoro
«Erapreoccupataperlapresenza di dispositivianomali e 'uso di materiali nonidonei»
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Manuele
Altieroieri
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compagna

b diDaniele Montanari

Lamacchinasu cuilavorava
Laila funzionava male e dava
almeno tre elementi di preoc-
cupazione. Al punto cheleite-
meva perlasuaincolumita.

E quanto emerso ieri nell'u-
dienza sull'incidente sul lavo-
ro che il 3 agosto 2021 costd la
vita a Laila El Harim, operaia
40enne di origini marocchine
ma in Italia da oltre vent'anni,
rimasta incastrata in una fu-
stellatrice. L'incidente avven-
nealla Bombonette di Campo-
santo, grossa azienda del pac-
kaging. A processo (pm Clau-
dia Natalini e Giuseppe Ama-
ra) sono finiti Fiano Setti, 87en-
ne di Camposanto, fondatore
e legale rappresentante della
ditta, e il nipote 32enne Jaco-
po Setti, di Finale, delegato al-
la sicurezza. Laila ha lasciato
unabimbadi 5 anni, avutadal
compagno Manuele Altiero.
Proprio luiieri & stato chiama-
to a testimoniare, alla luce an-
che dei suoi 25 anni di lavoro
inquestosettore.

Davanti al giudice Natalina
Pischedda, haricordatoinnan-
zitutto che erano una coppia

felice, insieme da 10 anni, e
con una bimba adorata. Ha
spiegato poi che Laila lavora-
vada 15 anni con le fustellatri-
ci e che si era trasferita alla
Bombonette nel giugno 2021,
due mesi prima dell'inciden-
te, per uno stipendio maggio-
re. Aveva sempre lavorato con
delle fustellatrici a mano a
pressa, che non avevano pa-
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reggiatori come quelli della
macchina che le era stata alla
Bombonette. Una macchina
vecchia, del 2000, e che erada
tempo inutilizzata in azienda,
dove preferivano usarne una
del 2017 sucuilastessa Laila fe-
ce il suo breve periodo di af-
fiancamento lavorativo (solo
10 giorni). Questa macchina
aveva del pareggiatori fissi,

mentre I'altra su cui Laila ini-
zib alavorare erano mobili.

Esirivelaronosubito proble-
matici: «Laila mi disse che era-
no pareggiatori anomali, che
andavano cambiati su ogni ti-
pologiadiscatolainlavorazio-
ne - haspiegato - pareggiatori
che non c’erano in origine in
questamacchina, echesipote-
vano sistemare solo dall'inter-
no». E proprio cid che ritiene
la Procura: che per risparmia-
resuitempidilavorazioneire-
sponsabili della ditta avessero
fattoistallareal posto della pre-
vista protezione statica fissa
dei pareggiatoriregolabili ma-
nualmente. che cosi consentis-
sero l'avvio del macchinario
anchein presenzadiunopera-
toreal suointerno.

Ma Altiero harivelato anche
altri due aspetti problematici
nella lavorazione: «Laila mi
parlava spesso anche di mate-
riale non conforme, di scarsa
qualita, che non poteva entra-
renellamacchina e che causa-
vadei continui inceppamenti.
Leihafattofotoaquesto mate-
riale chesiimbarcava, daman-
dareauntecnico perchésiren-
desse conto del problema. Ma

non & mai riuscito a vederlo».
Malamacchina aveva unaltro
elemento di preoccupazione:
«Mancavano le fotocellule di
sicurezza per bloccare il suo
funzionamento in caso d’e-
mergenza. [n pilt non aveva il
manuale consultabile dallavo-
ratoren.

«Nostra figlia, che ora ha 7
anni, sta bene, grazie al sup-
portodiparenti, amici e psico-

Losfogo

«Chiedo la condanna
per chil’ha fatta morire
lolamia condanna
cel’ho gid per sempre»

logi-ha detto amargine Altie-
ro, 42 anni - per me & invece
sempre pilt difficile andare
avanti. Mi sembra di vivere
unavitaametadaquelgiorno.
L'unica cosa che chiedo alla
giustizia & che ci sia una con-
danna per chi & responsabile
della morte di Laila. La mia di
condanna cel'ho gia, e rimar-
rapersempre». [ ]
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Piozza Roma, Modena

alle ore 9:00 e alle 15:00

Palio di Gusti.a.mo del Parmigiano
Reggiano

Vieni a gustare e votare il miglior Parmigiano
Reggiano dell'alta e bassa pianura
modenese

Degustazioni teatralizzate dei
prodotti DOP e IGP di Modena
A cura di Koiné

Laboratorio e degustazione del
Tortellino Tradizionale di
Castelfranco Emilia

A cura dell’Associazione Maestre Sfogline di
Castelfranco Emilia e dell’Associazione La San
Nicola di Castelfranco Emilia

Il Gusto pitl prelibato del Ducato

Un tuffo nel passato per assistere a una sfida tra
i prodotti del territorio per aggiudicarsi il titolo

di miglior gusto della cittd Modena. Laboratorio
sensoriale per bambini dal 3 agli 11 anni.

A cura de La Lumaca Soc.Coop scciale

di i Conil potrocinio di:
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PIACEREMODENA

Sua maestd il panino secondo Daniele
Reponi... 0 secondo te?

Vieni a costruire insieme al non-chef il panino
con la migliore combinazione dei prodotti DOP
e IGP di Modena

Padlio di Gusti.a.mo del Parmigiano
Reggiano

Partecipa alla premiazione e scopri chi ha vinto
il primo Palio di Gusti.a.mo

“E Ri-salutami tuo fratello, musica,
racconti e degustazioni emiliano-
romagnoli”

di Andrea Barbi e Marco Ligabue, ambasciatori
delle 44 eccellenze DOP e IGP della Regione
Emiliac-Romagna

Seguici, Condividi, Scopri
piaceremodena.it gustiamodena.it
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